OFFNUNGSZEITEN

MONTAG: Ruhetag
DIENSTAG-DONNERSTAG: 12:00 - 23.00 Uhr (Kiiche bis 22.00 Uhr)
FREITAG UND SAMSTAG: 12:00 - 1.00 Uhr (Kiiche bis 22.00 Uhr)
SONNTAG: 12:00 - 22.00 Uhr (Kiiche bis 21.00 Uhr)

Reservierungen am Wochenende bis 19:45 oder ab 20:15 Uhr

Wir behalten uns das Recht vor, die Offnungszeiten nach Reservierungen

und Bedarf zu verlingern oder zu verkiirzen!

ALLE SPEISEN AUCH ZUM
MITNEHMEN!

EC-Kartenzahlung ab 20,00 €

QUITO

Restaurant & Cocktailbar




ESPECIALES ANGEBOTE

DIENSTAG

LONGDRINKS 7,00 € SALAT 12,90 €

MITTWOCH

FLASCHENBIERE (0,33]) 4,50€ BURGER 12,90 €

DONNERSTAG
FLASCHENBIEFRE (0,51) 4,20 €

(keine Mischweizen)

ENCHILADA 16,50 €

JEDER TAG, EIN FAMILIENTAG
KINDER BIS 12 JAHRE ERHALTEN
50 9% RABATT AUF JEDE SPEISE

(Ausgenommen sind Steaks)

COCKTAIL HAPPY HOU
DIENSTAG-DONNERSTAG &SONNTAG: 17:00 - 20.00 Uhr
FREITAG & SAMSTAG: 17:00 - 23.00 Uhr

ALLE COCKTAILS MIT
FUR NUR 7,50 €!

7 enthiilt 13 mit A glutenhaltiges
1 mit Farbstoffen Phenylalaninquelle Schwirzungsmittel Getreide J Senf
2 mit Konservierungsstoffen 8 Taurinhaltig 14 mit Phosphat B Krebstiere K Sesam

3 mit Antioxidationsmittel

9 Chininhaltg

15 mit MilcheiweiR

C Eier

L Schwefeldioxid /
Sulfide ab einer
Konzentration tiber 10
mg/kg oder |

4 mit Geschmacksverstirker

10 Koffeinhaltig

16 Gewachst

G Milch inkl.

Milchzucker, Sahne,

Butter

5 Brennwert 100 ml = 1,1kj

11 mit SuBstoff

18 Nitrit

H Schalenfriichte,

Niisse

6 Gefirbt mit Beta Carotin

12 mit Schwefeldioxid

I Sellerie




AGUA FRESCA

Hausgemachte erfrischende Limonade verfeinert mit einer Vielfalt von Aromen

GURKE
LIMETTE MINZE
HOLUNDER MINZE

ERDBEER
MANGO
ANANAS
CRANBERRY

WARME GETRANKE

KAFFEE 1° | ESPRESSO ° | ESPRESSO MACCHIATO

DOPPELTER ESPRESSO 1°

LATTE MACCHIATO 106
LATTE MACCHIATO FLAVOURED 106

Haselnuss | Karamell | Kokos

CAPPUCCINO 106
MILCHKAFFEE 106

KAKAO 6 mit Sahne
KAKAO € mit Amaretto oder Baileys

TEE Friichte | Grin | Kamille | Schwarz 10
TEE MIT SCHUSS

FRISCHER MINZ TEE
HEISSE ZITRONE

0,313,90
0,313,90
0,313,90

0,313,90
0,313,90
0,313,90
0,313,90

0,51 6,50
0,51 6,50
0,51 6,50

0,51 6,50
0,51 6,50
0,51 6,50
0,51 6,50

2,50
3,50

3,80

4,30

3,50

3,80

4,00
5,50

3,00
5,20

4,00
3,50



SODA

COCA-COLA 110/ COLA ZERO 171011
FANTA ! /SPRITE/ MEZZO MIX! 10

APFELSCHORLE
AQUA MORELLI Mit oder ohne Kohlenséure

GINGER ALE/ TONIC WATER °
BITTER LEMON °/ WILD BERRY
SPICY GINGER

EISTEE ZITRONE/ PFIRSICH

ORANGINA
EFFECT ENERGIE 810

SAFT & NEKTAR

ANANAS

BANANE

CRANBERRY

KIRSCH

KI-BA

MANGO

MARACUJA

ORANGE

0,313,80
0,313,80
0,313,80
0,313,80
0,313,80
0,313,80
0,313,80

0,313,80

JEDER SAFT IST AUCH ALS SCHORLE ERHALTLICH 0,313,50

0,212,50
0,212,50

0,212,50
0,212,50

0,212,70
0,212,70
0,212,70
0,31 3,00

0,51 6,00
0,51 6,00
0,51 6,00
0,51 6,00
0,51 6,00
0,51 6,00
0,51 6,00

0,51 6,00

0,51 5,50

0,51 5,00
0,51 5,00

0,51 5,00
0,751 6,50

0,51 4,50
0,51 4,50
0,51 4,50
0,51 5,00

0,251 3,00
0,251 4,00



)
boffel  FASSBIER jp,:,

KOLSCH 0,21 2,20 0,3l 3,10 0,51 5,00
KOLSCH COLA, FANTA, SPRITE 110 0,21 2,20 0,3l 3,10 0,5/ 5,00
KOLSCH SCHUSS mit Vitamalz! 0,21 2,20 0,3l 3,10 0,5/ 5,00
BITBURGER PILS 0,21 2,20 0,3l 3,10 0,51 5,00
PILS COLA, FANTA, SPRITE 110 0,21 2,20 0,31 3,10 0,51 5,00
PILSSCHUSS mit Vitamalz! 0,21 2,20 0,3l 3,10 0,51 5,00

FLASCHENBIER

ESTRELLA DAMM 0,331 5,20 r BENEDIKTINER NATURTRUB 0,5 5,00
T 1\l

DESPERADOS 2 0,331 5,20 BESPERADDS  eeneoicriner punier 0,5 5,00
Taguils, Apsouree] Beor

SAN MIGUEL 0,331 4,50 PAULANER KRISTALL 0,5 5,00

BITBURGER STUBBI 0,33 3,20 BANANEN WEIZEN 0,5 5,30

SALITOS TEQUILA 0,331 4,50 MARACUJA WEIZEN 0,5 5,30

CORONA EXTRA 0,331 5,20 KIRSCH WEIZEN 0,5 5,30

MUHLENKOLSCH 0,331 3,80 “7 ~  COLA WEIZEN 11 0,5 5,30

Benediktiner SPRITE WEIZEN!™® 0,5 5,30

Weisshriy ~ FANTA WEIZEN' 0,5 5,30

ALKOHOLFREI

BENEDIKTINER ALKOHOLFREI 0,5l 5,00
GAFFEL KOLSCH ALKOHOLFREI 0,33l 3,50
BITBURGER PILS ALKOHOLFREI 0,33l 3,50
GAFFEL FASSBRAUSE ZITRONE 0,33l 3,50
VITAMALZ ! 0,33l 3,50

ALLE BIERE ENTHALTEN GLUTENHALTIGES GETREIDE (GERSTE)



WEIN

WEISS

CHARDONNAY *trocken*

Canto Grande, Sutil Family *Chile*
Reife Zitrusfriichte, Ananas, leicht mineralischer Geschmack

PINOT GRIGIO *trocken*
Gerardo Cesari *Italien*

Duft nach Blaten und Honig, milde Fruchtaromen, frischer Geschmack

RIESLING *feinherb*

Nick Kdwerich Nr. 1 *Mosel*
Knackiger Riesling mit angenehm leichter Saure

RIESLING Spatlese *lieblich*

Weingut Rausch *Saar*
Lieblicher Riesling mit fruchtiger siRe

ROSE

CABERNET SAUVIGNON *trocken*

Sutil Family *Chile*
Angenehm sanft, seidig und Frisch (15% Viogniers-Anteil)

ROT

DON BARROSO *halbtrocken*

Bodegas Navarro Lépez *Spanien*®
Vollmundig, sanft und angenehm mild

MERLOT *trocken*

Canto Grande, Sutil Family *Chile*
SuRe Gewdrze, Schokolade, Vanillenoten, vollmundig und rund

TEMPRANILLO *trocken*

Bodegas Fontana Mesta *Spanien*
Biowein — leicht, fruchtig und Aromen dunkler Beeren

RIOJA *trocken*
Bodega Rioja Vega (Tempranillo) *Spanien*
Angenehme Fruchtnoten roter Beeren, herzhaft, kraftig

0,2l

0,2l

0,21

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2

0,2

6,20

6,20

6,50

6,20

6,20

6,20

6,20

6,20

6,50

ALLE WEINE DIESER KARTE ERHALTEN SULFITE

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

18,90

18,90

20,90

18,90

18,90

17,90

18,90

18,90

20,90



APERITIF COCKTAILS &

APEROL SPRITZ 1°

LIMONCELLO SPRITZ !

APRICOT BRANDY SPRITZ !

HUGO

LILLET WILD BERRY

STRAWBERRY PROSECCO

MICHELANGELO SECCO

SCAVI & RAY PROSECCO

PROSECCO

0,11 4,50 0,75l

0,75!

LONGDRINKS

BLANCO 43 Licor 43 & Milch ©

MALIBU ANANAS ©

CAMPARI ORANGENSAFT *

GIN TONIC
RUM COLA #1°

JIM BEAM COLA “1°

JACK DANIELS COLA “1°
VODKA ORANGENSAFT
VODKA LEMON

VODKA EFFECT 1
JAGERMEISER EFFECT ©1°

MARTINI SPRITE

0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l

0,3l

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

20,90

35,00

7,50
7,50
7,50
8,00
7,50
7,50
8,00
7,50
7,50
8,00
8,00

7,50



CAIPIRINHA

CAIPIRINHAS

Cachaga, Lime Juice, Limetten, Rohrzucker

CAIPIROSCHKA
Three Sixty Vodka

MELON CAIPI
Melonenlikor

STRAWBERRY CAIPI
Erdbeerplree

MANGO CAIPI
Mangopuree

MOIJITO

MOJITOS

Bacardi Blanca, fr. gepresster Limettensaft, Minze, Soda, Rohrzucker

MELON MOIITO

Mojito mit einem Hauch von Melone

MOSQUITO MOIITO

Bacardi RAZZ, Créme de Cassis, Schweppes Wildberry,

SPARKLING MOJITO ! (Suffite)
Mojito verfeinert mit Sekt

AMARETTO SOUR

APEROL SOUR
GIN SOUR
WHISKEY SOUR
MELON SOUR
43er SOUR

VODKA SOUR

SOURS

AUF ANFRAGE AUCH MIT SAFT VERFEINERT

8,00

8,50

8,50

9,00

9,00

8,50

8,50

9,00

9,00

8,50

8,50
8,50
9,50
8,50
8,50

8,50



COLADAS

PINA COLADA®
Bacardi Blanca, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

BAILEYS COLADA ¢
Baileys

MOSQUITO COLADA €
Bacardi Razz, Créme de Cassis Bacardi Blanca, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

MEXICAN COLADA ©
Tequila, Kahlua, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

MANGO COLADA©
Mangopuree

KIBA COLADA ©
Bacardi Blanca, Kirschsaft, Bananensaft, Bananenlikor

AMARETTO COLADA©
Amaretto

STRAWBERRY COLADA ¢
Erdbeerplree

HARD STUFF

MAI TAI 1

BAHAMA MAMA 16

LONG ISLAND ICED TEA 110

MELON ICED TEA

ZOMBIE !

9,00

9,00

9,00

9,50

9,00

9,00

9,00

9,50

11,00

11,00

10,50

10,20

11,20



CLASSICS

WHITE RUSSIAN ¢
Three Sixty Vodka, Kahlda, Sahne

CUBA LIBRE 110
Rum, Cola, Limettensaft

COSMOPOLITAN
Three Sixty Vodka, Cointreu, Cranberrynektar, Zitronensaft, Lime Juice

SEX ON THE BEACH*
Three Sixty Vodka, Pfirsichlikér, Grenadine, Cranberrynektar, Orangensaft

TEQUILA SUNRISE !
Tequila, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine

MOSCOW MULE
Three Sixty Vodka, Thomas Henry Spicy Ginger, Limettensaft, Gurken

GIN FIZz
Gin, Zitronensaft, Soda, Rohrzuckersirup

DIESER EINE ©
Batida de Coco, Melonenlikor, Limettensaft, Ananassaft

MELON COOLER
Three Sixty Vodka, Melonenlikor, gepresster Limettensaft

PRINCE ¢
Tequila, Licor 43, Maracujasaft, Kokossirup, Sahne

SWIMMING POOL®

Bacardi Blanca, Three Sixty Vodka, Blue Curacao, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

STRAWBERRY KISS ©
Licor 43, Batida de Coéco, Erdbeerpiree, Milch

ESPRESSP MARTINI
Vodka, Kahlua, Espresso

10,50

8,50

9,00

9,00

9,00

11,00

9,00

8,50

9,50

9,00

9,50

9,00

10,50



TEQUILA

Ein Stiick Mexico 1n jedem Schluck. ;Salud!

Tequila, das Herzstlick mexikanischer Genusskultur, wird aus den sorgfaltig geernteten

Agavenherzen gewonnen und durchlauft einen faszinierenden Herstellungsprozess. Von

der Garung des Agavensafts bis zur Destillation entfaltet sich der einzigartige Charakter

dieses Spirituosenklassikers.

SALITOS TEQUILA Blanco 38% 2cl
SALITOS TEQUILA Gold 38% * 2cl
AGAVITA Blanco 2cl
AGAVITA Gold 2cl
PATRON Blanco 2cl
PATRON Reposado 2cl
EL JIMANDOR Reposado 2cl
Montelobos Mezcal Joven 2cl
MARGARITA
CLASSIC MARGARITA 8,50

Tequila, Cointreau, fr. gepresster Limettensaft, Rohrzuckersirup

STRAWBERRY MARGARITA 9,00
Tequila, Cointreau, Erdbeerpliree, Rohrzuckersirup

MANGO MARGARITA 9,00
Tequila, Cointreau, fr. gepresster Limettensaft, Rohrzuckersirup

FROZEN MARGARITA 9,50
Classic Strawberry oder Mango

Alle Magarithas sind auch als Daiquiri (mit Rum anstatt Tequila) erhaltlich

3,50
3,50
3,20
3,50
7,50
9,00
4,50

7,50



SHOOTER

B52C
Bacardi 151° (75,5%), Baileys, Kahlua

BESTELLBAR AB 4 STUCK*:

STRAWBERRY LIMES *

Three Sixty Vodka, Erdbeerpiree, Zitrone
LEMON DROP *

Three Sixty Vodka, Cointreu, Zitrone, Zuckerrand

MEXICAN STANDOFF *
Tequila, Orange, Greandine

4cl

4cl

Acl

Acl

5,00

5,00

5,00

5,00

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

IPANEMA
Ginger Ale, Maracujasaft, Lime Juice, Limetten, Rohrzucker

ACAPULCO
Wild Berry, Orangensaft, Orangen, Rohrzucker

DON JUAN
Maracujasaft, Erdbeerplree, Vanillesirup

LEMON SQUASH °
Tonic Water, Angostura, Lime Juice, Limetten, Rohrzucker

FRUIT PUNCH
Maracujasaft, Ananassaft, Erdbeerpilree, Mangopiree

VIRGIN COLADA ©
Ananassaft, Kokossirup, Sahne

VIRGIN STRAWBERRY COLADA ©
Erdbeerplree, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

VIRGIN STRAWBERRY KISS®
Banane, Erdbeerplree, Vanille, Milch

VIRGIN SWIMMING POOL® !
Ananassaft, Blue Curagao, Kokossirup, Sahne

SPEEDY GONZALES
Orangensaft, Erdbeerplree, Vanillesirup

8,00

8,00

8,00

8,00

9,00

8,00

8,50

8,50

8,50

8,50

tr RN
LN



WARME & KALTE TAPAS

PANERA CON AIOLI Korb mit Weizenbrot & Aioli*¢ 4,90
EXTRA PORTION BROT 2,00
BOQUERONES — FRITTIERTE SARDELLEN * 7,50
DATTELN IM SPECKMANTEL 1218 8,50
ALBONDIGA Vier mexikanische Fleischballchen in Tomatensauce 8,90
GAMBAS AL AJILLO Gambas in Knoblauchél gebraten*® 9,50
GAMBAS CON AIOLI Frittierte Gambas mit Aioli 448 8,90
GRANDE CAMERONES ® 12,50

Sechs grol3e in Knoblauchdl, Rosmarin, Thymian gebratene Gambas

POLLO AL COCO * 9,50
Panierte Hidhnchenbrust mit Kokosraspeln & pikanter Sauce
POLLO AL AJILLO ¢! 7,90

Huhn in Curry-Knoblauchsauce & mit Kdse tberbacken

VERDURAS GRATINADAS ¢'! 7,50
Frisches gratiniertes Gemise mit Kase Uberbacken
PATATAS BRAVAS 6,90

Kartoffelecken mit pikanter Sauce

GRILLED BERENJENA Y CALABACIN 7,50
Gegrillte Aubergine & Zucchini

PIMENTOS DE Padrén kleine griine gebratene Paprika 1© 7,50
ONION RINGS # (Paniermehi) ¢ 6,50
Saftige, frittierte Zwiebelringe mit Guacamole

SCHWARZE & GRUNE OLIVEN 4,90
CHILI POPPERS 1 # (Paniermehi) C 10,90

6 griine Chilischoten geflllt mit Frischkase, paniert & frittiert, dazu Tortilla Chips & Guacamole

QUESO DE CABRA 26HK 7,90
Ziegenkdse mit Haselnlissen & Honig

QUESO MOSQUITO 186! 9,50
Ziegenkase im Speckmantel mit Lauch

MOZZARELLA STICKS # (Paniermehl) G 8,90

6 Mozzarella Sticks mit Guacamole



TORTILLA CHIPS

CHIPS mit einer SoRe nach Wahl: Salsa, Guacamole oder Sour Cream #! 6,90
CHIPS DREISOREN mit Salsa, Guacamole & Sour Cream #! 7,90
UBERBACKEN *#%4¢ 9,90

Mit Salsa, Kase Uberbacken & Sour Cream

CHICKEN *41¢ 10,90

Mit hausgemachten pulled Chicken Salsa, Kase Uiberbacken & Sour Cream

BEEF 4 GHt 11,90

Mit Rinderhackfleisch, Salsa, Kése Gberbacken & Sour Cream

MIXTOS *4146Ht 11,90

Mit Rinderhackfleisch, hausgemachten pulled Chicken, Salsa, Kase tUberbacken & Sour Cream

CHICKEN WINGS

Mit BBQ-Sauce

8 CHICKEN WINGS 9,90
15 CHICKEN WINGS 14,90
6 CHICKEN WINGS mit Farmerkartoffeln 10,90

NACHOS

6 Mais-Tortillas serviert mit drei Saucen (Salsa, Guacamole & Sour Cream) & mit Kase tUberbacken

CHEESE %16 Jalapefios & mit Kdse Uiberbacken 8,50

BEEF 1414GH L(Mandeln, Bohnen, Rosinen) 9’90

Rinderhackfleisch

CHICKEN *4*¢ 9,50

hausgemachtes pulled Hahnchen

MIXTOS 1414GH L(Mandeln, Bohnen, Rosinen) 10'30

mit Rinderhackfleisch, hausgemachtes pulled Hahnchen

SOPAS SUPPEN

CHILI CON CARNE ¢ 8,30

Hausgemachte klassische mexikanische Nationalsuppe, mit Rinderhackfleisch, Bohnen & Sour Cream

TOMATES AL FUEGO ©' 6,90

Frische Tomatensuppe, mit Chili verfeinert



PLATOS MIXTOS

*Ausreichend fir zwei Personen
STARTER KOMBINATION 4A€G 22,90
Onion Rings, Mozzarella Sticks, Chicken Wings & Chili Poppers

CHARLY’S KOMBINATION * 4Ac6 30,90
Enchiladas de Pollo, Mozzarella Sticks, Chili Poppers, gegrilltes Hdhnchenbrustfilet
& Uberbackenen Tortilla Chips

LEON’S KOMBINATION *14AcG 32,90
Chicken Wings, Onion Rings, Farmerkartoffeln, gegrilltes Rindersteak& Uberbackene Tortilla Chips

FITNESS KOMBINATION *¢H 34,90
Gegrilltes Rindersteak & Hahnchenbrustfilet, knackiger Salat mit Ziegenkase,
Tomaten-Mozzarella, dazu frische Ananas & Melone

TACOS

Drei Tacos (Mais Tortillas) auch ideal zum Teilen

VERDURA gefillt mit frischem gebratenem Gemiise 10,90
CARNE gefllt mit Rindfleisch 12,90
POLLO Gefillt mit hausgemachtem pulled Cicken 11,90
MIXTOS ausgewogene Mischung aus Gemdse, pulled Chicken und Rind 13,90

PAPA ASADAS

Ofenkartoffel, Serviert mit Beilagensalat & Sour Cream
PAPA ASADA® 10,90

CON VERDURAS ¢! 13,90

Gefullt mit frischem GemUse der Saison, mit Kase Gberbacken

CON POLLO **¢ 14,90

Gefullt mit hausgemachtem pulled Cicken mit Kase Gberbacken

CON CHILI#¢" 15,90

Gefullt mit Chili con Carne mit Kase Uberbacken & Sour Cream

CON CAMARONES “¢®8! 16,90

Gefullt mit Garnelen, mit Kase tUberbacken & Sour Cream



STEAKS

Auf dem Grill saftig gebratenes

argentinisches

Steak, serviert mit Pommes& Krduterbutter

*gegen Aufpreis auch andere Beilagen moglich

HUFTSTEAK
200g°
300g°
400g°

RUMPSTEAK
200g°¢
300g°
400g°

24,40
30,40
34,40

28,40
34,40
38,40

HUFTSTEAK &§HAHNCHENBRUSTFILET

BIFE DE CUADRIL AL CHIPOTLE ¢ sahne)!

26,90

Hiftsteak (250g) mit Champignon-Chipotle-Sahnesauce (leichte schérfe), Pommes Frites & Beilagensalat

POLLO VALENTINA 6 (sahne)! 23,90
Hahnchenbrustfilet Champignon-Chipotle-Sahnesauce (etwas scharf), Reis & Beilagensalat

PAPA ASADA Kleine Ofenkartoffel mit Sour Cream ODER Krauterbutter © 5,50
ELOTE Maiskolben mit Krauterbutter® 6,00
FARMERKARTOFFELN © 5,50
POMMIES FRITES © 5,50
ROSMARINKARTOFFELN © 6,00
BRATKARTOFFELN © 6,00
GEBRATENES GEMUSE 5,50
ONIONS Gebratene Zwiebeln © 4,50
BEILAGENSALAT © 4,50
REIS 4,50
CHAMPIGNON-CHIPOTLE-SAHNESAUCE © 4,90
SALSA DE PIMIENTA (Pfeffersauce) 4,90
SOUR CREAM, SALSA, GUACAMOLE, BBQ, MAYONAISE je 1,50
CHILIPASTE, AIOLI € 2,50



ENSALADAS

ENSALADA MIXTA ¢
Gemischter Salat mit Joghurt-Dressing

SANTA CLARA'’
Mit Frische Orangen- und Avocadostlcken, Pinienkernen & Balsamico-Vinaigrette

MONTE BALDO ¢’

Mit Tomaten, Mozzarella, Rucola, Pinienkernen & Balsamico-Vinaigrette

CALIFORNIA®
Mit gebratenem Hahnchenbrustfilet, frischen Ananassttcken,
Pinienkernen & gebratenen Champignons mit Joghurt-Dressing

KISSIMMEE®"

Mit In Knoblauch gebratene Garnelen, Tomaten, Rucola, Pinienkernen& Balsamico-Vinaigrette

ABACO 28’

Mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet, gebratenen Champignons, gegrilltem Speck,
gerosteten Kirbiskernen & Balsamico-Vinaigrette

HOMBRE ¢’
Mit gegrilltem Roastbeef, gebratenen Champignons, Pinienkerne, Ziegenkase
& Balsamico-Vinaigrette

EXTRA Portion Baguette *

7,90

14,90

14,90

16,90

17,90

15,90

17,90

2,00

TALLARINES & GNOCCHI

TALLARINES VERDURAS A€

frisches Gemuse & leicht pikanter Tomatensauce

TALLARINES JAMBALAYA A €6

Hahnchenbrustfilet & Currysauce

TALLARINES HAMBANERA #¢

gebratenes Roastbeef & leicht pikanter Tomatensauce

TALLARINES MARINERA #¢®

Garnelen, Tomaten, Pinienkerne, Rucola & leicht pikanter Tomatensauce

TALLARINES SALMONE ~¢®

Lachs & Sahnesauce

GNOCCHI PESTO *#¢

Hahnchenstreifen & Basilikum-Sahnesauce

14,90

15,90

15,90

16,90

16,90

16,90



FAJITAS

HEISSE GUSSEISENPFANNEN

Serviert mit warmen Weizenmehl-Tortillas, Reis, Guacamole, Sour Cream & Salsa

DE VERDURA *A¢! 17,90

mit knackig frischem Gemuse der Saison (leicht pikant)

DE CARNE DE RES *#! 21,90

mit argentinischen Rinderfleischstreifen, Paprika & Zwiebeln (leicht pikant)

CALIFORNIA 12! 21,90

mit Hahnchenbrustfiletstreifen, Ananas, Paprika & Zwiebeln (leicht pikant)

DE POLLO 2! 22,90

mit Hahnchenbrustfiletstreifen, Paprika & Zwiebeln (leicht pikant)

DE CAMARONES 428! 23,90

mit Garnelen, Knoblauch, Paprika & Zwiebeln (leicht pikant)

MIXTAS 44! 23,90

Kombination aus Fajita de Carne de Res und de Pollo (leicht pikant)

EXTRA Portion Tortillas (4 Stiick) 1,50

ENCHILADAS

GEFULLTE WEIZENMEHL-TORTILLAS

Drei gefillte Tortillas mit Kase Uberbacken, serviert mit Reis, Beilagensalat & Sour Cream

DE VERDURA *~¢! 17,90

mit knackig frischem Gemise der Saison

DE POLLO *A¢! 18,90

mit hausgemachten Pulled Chicken

DE CARNE #14AGHL 20,90

mit Rinderhackfleisch

DE MIXTAS #14AGHL 20,90

mit Rinderhackfleisch, hausgemachten Pulled Chicken & Gemise

DE JALISCIENE ~¢ 20,90

mit hausgemachten Pulled Chicken, mit Chipotle-Champignon-Sahnesauce (pikant)



QUESADILLAS

GEFULLTE TORTILLA TASCHEN

Serviert mit Sour Cream & Salsa& mit Kase Gberbacken

CON VERDURAS “#¢! 16,90

mit knackig frischem Gemuse

CON POLLO *A¢! 18,90

mit gebratenen Hahnchenbrustfilet, Paprika, Ananas, Zwiebeln& Lauch

CON CARNE “*¢! 20,90

mit gebratenen Rinderfleischstreifen, Paprika, Champignons, Zwiebeln &Lauch

CON CAMARONES**¢' 20,90

mit gebratenen Garnelen, Knoblauch, Rucola& Zwiebeln

BURRITO

GESCHLOSSENELE TORTILLA TASCHEN

Gerollte, frittierte Weizenmehl-Tortilla, serviert mit Reis & Beilagensalat mit Kase tiberbacken

& Sour Cream

DE VERDURAS “#¢! 16,90

geflllt mit knackig frischem Gemuse

DE POLLO “*¢ 18,90

gefillt mit hausgemachten Pulled Chicken

BURRITO DE CARNE “A¢Ht 19,90
geflllt mit Rinderhackfleisch



LATINO BURGER

LATEINAMERIKANISCHE BURGER

lateinamerikanische Burger werden nicht mit Sesambrétchen, sondern mit einem Mais-Tortilla
serviert, je 180g Burgerpatty (100% Rind)

BURGER CON JAMON Y QUESO ¢! 14,90

Bacon, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Kase & Pommes Frites

BURGER A LA TAMPIQUENA®' 15,90

Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Kase, dazu eine Enchilada con pollo, & Reis

BURGER CON CHAMPIGNONS & CHIPOTLE ¢! 16,90

Champignon-Chipotle-Sahnesauce (pikant), Bacon & Pommes Frites

AMERICANO BURGER

AMERIKANISCHE BURGER

180g Burgerpatty (100% Rind), Pommes Frites & Mayonnaise

CLASSIC'A¢K 13,50

Bacon, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Kase

CHILI 'ACK 15,90

Chilipaste, Bacon, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Kase

MOSQUITO 'A¢X 16,90

Rucola, Parmesan, Tomaten, Gurken, Zwiebeln &Kase

CHICKEN 'AGK 14,50
Mit 180g Hahnchenbrustfilet, Bacon, Tomaten, Gurken, Zwiebeln & Kase

VEGGI I A G K (Paniermehl) 13,90

Mit 120g GemUse-Patti, Rucola, Tomaten, Gurken, Zwiebeln& Kase
EXTRA KASE 1,00

EXTRA BACON 1,00



PARA NINOS

Kindergerichte

KINDERBURGER ¢X# 8,50
Classic-Burger fur unsere kleinen Gaste (Tomate, Gurke, Tomate, Salat) mit Pommes Frites

KINDERSCHNITZEL # 9,90
Kleines paniertes Hahnchenschnitzel mit Pommes Frites

KINDER-NUDELN #¢¢ 7,00
Mit Sahnesauce ODER Tomatensauce

CHICKEN NUGGETS “* 8,50
6 Nuggets mit Mayo & Pommes Frites

POSTRES

DESSERT

VANILLEEIS ¢** 5,50
Zwei Kugeln Vanilleeis mit Sahne & Schokosauce

CREME CATALANA € 7,50
Mit Vanilleeis

CHURROS !

Frittierte Krapfen mit warmer Schokosauce und Puderzucker 8,50

Liebe Gaste, wir sind bemiht, Sie so schnell wie moglich zu bedienen.
Dennoch kann es, vor allem in den StoRzeiten, zu Wartezeiten kommen.
Wir bitten Sie hoflichst um Ihr Verstandnis!

Ihr Mosquito-Team

QuiITO

Restaurant & Cocktailbar




